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BP 20 C

Para a preparacao de glacés, cremes,
marshmallows, claras em neve,
panquecas e similares

Caracteristicas

- Batedores em aluminio especiais para
cada funcgéo (globo, raquete e espiral)

- Velocidade em seis estagios

- Corpo em chapa de ago SAE 1020
com pintura em epoxi

- Cuba em aco inoxidavel

- Engrenagens em ago especial
temperado

- Rolamentos blindados

- Sistema de variac¢éo de velocidade por
meio de polia variadora

Vantagens

Troca de velocidade por meio de
alavanca externa segura e pratica,
dispositivo de seguranca no acesso a
cuba, sistema de engrenagens
possibilitando menor ruido e trepidagéo
do equipamento

EspecificacOes Tecnicas

BP 20 C

Ideal para la preparacion de glasés,
cremas, marshmallows, claras en nieve,
panqueques y afines

Caracteristicas

- Batidores de aluminio especiales para
cada funcion (globo, raqueta, aspas)

- Seis velocidades

- Cuerpo en chapa de acero SAE 1020
con pintura en epoxi

- Cubeta en acero inoxidable

- Engranajes en acero y nylon especial
- Rodamientos blindados

- Sistema de cambio de velocidades a
través de una polea variadora

Ventajas

Cambio de velocidades a través de una
manija externa, segura y practica,
dispositivo de seguridad en la apertura
de la cubeta, sistema de engranajes
que la vuelve mas silenciosa y menos
trepidante

Especificaciones Tecnicas

Batedeira Planetaria
Batidora Planetaria
Planetary Mixer

BP 20 C

Ideal to prepare frostings, icings,
creams, marshmallows, eggwhites,
cakes, pancakes and alike

Features

- Aluminum beaters special for each
function (globe, racket and spiral)

- 6 speed stages

- Body i n SAE 1020 steel plate with
epoxy finishing

- Stainless steel bowl

- Gears in special tempered steel

- Shielded bali bearings

- Speed contrai done using variable
speed controller pulley

Advantages

Speed changing is done using a safe
and practical externai handle. Safety
mechanism at the bowl's access. Gear
system that grants less noise and
vibration

Tecnical Especifications

20 L de Mistura Pronta
motor de 1,0 Cv
12 - 85 rpm / 62 241 rpm
Altura - 730mm

Largura - 400mm

Comprimento - 860mm

20 L de Mistura Pronta
motor de 1,0 Cv
1a- 85 rpm / 62 241 rpm
Altura - 730mm

Largura - 400mm

Comprimento - 860mm
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20 L de Mistura Pronta
motor de 1,0 Cv
12-85rpm/ 62 241 rpm

Altura - 730mm

Largura - 400mm

Comprimento - 860mm
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